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Meniikarte °%*

(giiltig ab Februar 2024)

Die Meniipreise gelten ab 30 Personen.
Bei kleinerer Personenzahl

sprechen Sie uns bitte an!

Schlemmerbiiffet
pro Pers. 2 7[ 90 €

Hédhnchenschnitzel tiberbacken,
Medaillons, Kutscherbraten, kleine Schnitzel

Pilz-Rahm-Sauce, Pfeffer-Rahm-Sauce

Reis, Bratkartoffeln, Gratin, Rosmarinkartoffeln
oder Spditzle

Romanesco, Retro-Gemdtise

hausgemachte Salate nach Absprache

Miihle Biiffet

pro Perers. 4 7, 90 €

Wildschweinrticken-Medaillons, Schafskése im
Sesammantel an Paprika-Chutney, Hihnchen-
Innenfilet ,Mediterran’; Wildlachs auf Nudelbett
mit Dill-Senf-Sauce, Curry-Sauce, Dill-Senf-Sauce,
Waldpilzcreme

Safran-Gemdisereis, Kartoffel-Broccoli-Gratin,
Rosmarinkartoffeln, panierte Zucchini-Scheiben,

Pfannengemtise, Speckbohnen mit Aprikosen,

Hausgemachte Salate nach Absprache

Hochzeitsbiiffet
pro Pers. 4 8, 90 €

Rindfleischsuppe, Hiihnersuppe oder Waldpilzcreme

Hirschriickensteak an Preiselbeer-Chutney,
Hdhnchenschnitzel ,Bruschetta’; Rinderrouladen,
Medaillons an gerostetem Zwiebelbacon

Bratensauce, Thymian-Sauce, Pilzrahm-Sauce

Salzkartoffeln, Risolée-Kartoffeln, Romanesco mit
Mandelbutter, Prinzessbohnen im Speckmantel,
Rotkohl

Salate nach Absprache & Dessert

Mediterranes Biiffet” '
pro Pers. 4 8, 90 €

Kalbsschnitzel ,al limone’, Fingerfood (Héhnchen,
Fisch), Scampis an Senf-Dill-Creme, Hdhncheninnen-
filet mit Salbeiblatt im Speckmantel, Zitronen-Sauce,
diverse Dips, Gnocchi mit Flillung, Gemdise-Risotto,
Schupfnudeln, Antipasti hausgemacht, Tomaten-
Mozzarella-Platte, Blattsalate mit Cocktailtomate,
Parmesan und Vinaigrette

Verschiedene Baguettes und Partybrétchen

Butter, Krduterbutter & Aioli




Griinkohl-Biiffet - %%
pro Pers. 2 5, 90 €

Kasseler gebraten, durchw. Speck,
Mettenden, Pinkel, Griinkohl, Salzkartoffeln,
Bratkartoffeln, Senf

Kleine Meniis "r-297

1kleine Schnitzel, Hdhnchenschnitzel, Saucen
Bratkartoffeln, Gratin, warmes Gemdtise

pro Pers. 2 2’ 90 €

2. Rippchen, Haxen, Pliree oder Bratkartoffeln,
Sauerkraut oder Rotkohl, Zwiebeln

pro Pers. 22, 90 €

3. Kasseler, StampfkaredfifSauerkraut
und Zwiebelringe

pro Pers. 20, 90 €

Verschiedene Salate auf Anfrage

Hausmannskost "r- 996
pro Pers. 24, 90 €

hausgemachte Kohlrouladen, Kartoffelptiree,
Mdhrengemdise tricolor, Bratensauce

Spargelessen "%

frischer Spargel mit gehacktem Ei, Schnitzel,
Medaillons, gekochter und roher Schinken,
Sauce-Hollandaise, Butter-Sauce,
Salzkartoffeln, Kartoffelgratin,

Eisbergsalat mit Mandarinen

profers je nach Tagespreis €

Nudelsalat, Floridasalat, Bohnensalat, Tramposalat,
bunter Bohnensalat, bunter Gemlisesalat, Gurken-
salat, griechischer Nudelsalat, Méhrensalat,
Kartoffelsalat, Eisbergsalat, Reissalat, Krautsalat,
Porreesalat, Tomatensalat, Geflligelcocktail,
Yum-Yum-Salat, Waldorfsalat, Thunfischsalat,
Eiersalat, Krabbencocktail, Schichtsalat, Blattsalate
mit kandierten Walniissen und Orangenfilets




Grillbiiffet - °?

flir verschiedene Anlcisse

Wahlweise:

Nackensteak, Lachssteak, Hihnchenfilet,
Cevapcici, Bauchspeck, Krakauer, Rostbratwurst,
Schmetterlingssteak mit Tomate Mozzarella,
Grillkiise, hausgemachte Salate nach Absprache,
Tomaten-Zucchini-Spiel3, diverse Dips (beschriftet)

Partybrétchen & Baguette
pro Pers. ] 9[ 90 €,
Grillmeister, Grillzelt, Holzkohle PeFerson 6,- €

,Extras” zum Grillbiiffet:

- Lachsfilet als ganze Seite 7,90 € proPers.
- Scampis 7,90 € ProPers.
- Grillspiel3 Saltimbocca (Hdhnchen) 4,50 €roPes
- Schafskdse mit kleinem Gemtise 4,00 €PrFes
- griiner Spargel in Schinken 3,90 €ProFers
- Bratkartoffeln aus der Riesenpfanne 5,00 € e
- Champignons aus der Riesenpfanne 5 oq ¢ profers

- gegrilltes Gemdise
- Roastbeef
- Pulled-Pork aus dem Smoker

6/00 € pro Pers.
10,50 € P°

Pers. prejs auf
Anfrage)

a b 30 Pe rsonen | Kleinere Personenzahl auf Anfrage.

SoBenparade

Curry-Sauce Portion
Pilz-Rahm-Sol3e Portion
Zigeunersauce Portion
Jdgersauce Portion
Bratensauce Portion
Bernaisesauce Portion
Zitronen-Creme-Sauce Portion
Kréuter-Sauce Portion

Dessertparade

2-Schicht-Dessert im Glas p.P.
R. Griitze m. Vanillesauce Portion
Schokoladencreme Portion
Herrencreme Portion
Orangencreme Portion
Zitronencreme Portion
Quark-Weintr.-Cookie-Dessert ~ Portion
Himbeer-Traum Portion
Mandarinen-Mascarpone-Creme Portion




Spezial-Biifett "-°'3
pro Pers. 5 4, 90 €

Rinderrouladen, Wildschweinriicken-Medaillons,
kleine Schnitzel, Hdhnchenknusperfilet, Saucen,
Ofengemdise, Kartoffelspalten, Gratin, Gebratenes
Spargel-Cordon-Bleu, hausgemachte Salate,
internationale Kdiseplatte, Friichteplatte, Aal, Lachs,
Forelle, Jacobsmuscheln, Brotkorb, Butter, Krduter-
butter, Griebenschmalz, verschiedene Dips

Gourmet-Biifettr-°*
pro Pers. 6 5] 90 €

Im Glas serviert: Griiner Spargel, frische
Champignons, rote Pfefferkérner, Streifen von Lachs

auf einer Schmandcreme

Roastbeef ,kalt” auf Platte, Saltimbocca-Hdhnchen,
Medaillons in Waldpilz-Creme, Gemdisebratlinge,
Lammfilet im Kréutermantel, Thymian-Sauce,
Pfeffer-Sauce, Kartoffeln im Speckmantel,
Schnittlauch-Gratin, Spdtzle, Ofengemdise,
hausgemachte Salate nach Wunsch, Tomaten-
Mozzarella-Salat, Zucchini-Lachsrélichen,
Champignons gefiillt mit Schafskdse, internationale
Kdsevariation auf Platte, Exoten-Friichte-Platte

Aal, Lachs, Krabben, Forelle, Jacobsmuscheln,
Brotkorb, Krduterbutter, Butter, verschiedene Dips

Dessert nach Wunsch aus unserer ,,Dessert-Parade”

Rustikales Biifett"-°'
pro Pers. 3 4, 90 €

Rinderbraten, Medaillons, kleine Schnitzel, Hack-
bdllchen in Waldpilzcreme, Gratin, Bratkartoffeln,
Reis, warmes Gemdtise

Saucen, hausgemachte Salate nach Absprache

internationale Kdseplatte, Brotkorb, Butter,
Krduterbutter, Curry-Dip






